
前菜の盛り�わせ※２��（��の
内�はイメージです）

ANTIPASTOANTIPASTO
 DINNER  MENU

PRIMOPIATTOPRIMOPIATTO

イタリア��⽜のトリッパ

ダードのプリン

SECONDPIATTOSECONDPIATTO
・スパゲッティ イカスミソース      ￥１６００

DOLCE
・ダードのプリン  
・トロピカルフルーツのセミフレッド

各￥５５０

・ポテトフライ アンチョビバター⾵味   ￥８８０

・イタリアハムと地場野菜サラダ      ￥８８０

・前菜の盛り�わせ（２�前〜）    １�前￥１１００

・�揚げシラスと万願�⽢���      ￥１５００

・沖�アグー�グリル         ￥３５００

・リガトーニ ⽜すじのトマト煮�み    ￥１８００

※メインは 1時間ほどかかります  

・マッシュルームのクリームソース 
    イタリア�トリュフをたっぷりと  ￥２４００

・イタリア�ブッラータチーズと⽣ハム、桃  ￥１８００

・イタリア��⽜のトリッパトマト煮�み ￥１１００
・⼤久保さんの�上アスパラグリル   １�￥４４０

・トウモロコシの冷�ポタージュ
   ⽥���トマトのソルベを�かべて  ￥６６０

・揚げナスのトマトソース ペコリーノチーズ￥１５００

・ペンネ ジェノヴェーゼ ⼩エビ     ￥１８００

・マダコと���の⽢酢マリネ       ￥９９０

・イタリア�ポルチーニ茸と北�ホタテ   ￥２０００
・北��ウニのトマトクリーム       ￥２２００

・��のアーリオ・オーリオ・ペペロンチーノ ￥６６０


